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Panettone artesanal de masa madre, 
con 36 horas de fermentación, 
elaborado con frutos del bosque 
y un delicado relleno de crema 
de vainilla Bourbon. 

Recubierto de una irresistible capa 
de chocolate blanco y decorado 
con una lluvia de frutos del bosque.

Ref. 0868 • Euro 34,95

1200 g

TAMBIEN
CON CREMA
DE VAINILLA
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Delicado panettone de masa madre,
con 36 horas  de fermentación, 
aromatizado con limón, enriquecido 
con pieles de limón maceradas 
durante 36 horas y una suave 
crema de limoncello. 

Decorado con una lluvia de virutas 
de chocolate blanco.

Ref. 0871 • Euro 34,95

1200 g

RELLENO
DE CREMA
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Panettone artesanal de masa madre, 
con 36 horas de fermentación, 
enriquecido con crujiente de pistacho 
y un delicioso relleno de crema 
de pistacho. 

Recubierto de delicadas virutas 
de chocolate blanco y coronado 
con una generosa lluvia de granillo 
de pistacho.

Ref. 0872 • Euro 34,95

1200 g

RELLENO
DE CREMA
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Suave masa madre con 36 horas 
de fermentación, enriquecida 
con pasas australianas y fruta 
confitada, sin conservantes.

Ref. 0869 • Euro 34,95

1000 g
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Panettone artesanal de masa madre, 
con 36 horas de fermentación, 
elaborado con café recién molido 
y un delicado relleno de crema 
de mascarpone. 

Decorado con chocolate blanco 
y cacao en polvo, en una combinación 
perfecta de sabores y texturas 
que evoca la esencia del auténtico 
tiramisú italiano.

Ref. 0874 • Euro 34,95

1200 g

RELLENO
DE CREMA

NEW
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Panettone artesanal de chocolate, 
elaborado con masa madre y 36 
horas de fermentación, con 
generosos trozos de chocolate 
negro y un suave relleno de crema 
de chocolate aromatizada con ron. 

Recubierto de chocolate negro 
y crujientes virutas de chocolate 
para una experiencia intensa 
e irresistible.

Ref. 0820 • Euro 34,95

1200 g

RELLENO
DE CREMA

NEW
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Un imprescindible de la Navidad italiana, elaborado 
siguiendo la tradición con ingredientes seleccionados 
y una larga fermentación que le aporta una textura 
suave, esponjosa e inconfundible.

Su delicada masa, enriquecida con dulces frutas 
confitadas y deliciosas pasas, ofrece una 
combinación equilibrada de sabores 
y aromas que conquista a los amantes 
de la repostería tradicional.

Un clásico atemporal que lleva a cada mesa 
el auténtico sabor de la Navidad italiana.

Ref. 0523 • Euro 7,95

700 g
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Desde 1922, único e inconfundible, el Pandoro Clásico 
Bauli lleva consigo toda la magia de la Navidad. 

Elaborado con pasión y siguiendo una antigua receta 
tradicional, conquista con su masa suave y esponjosa, 
su sabor delicado y su aroma irresistible.

La calidad de sus ingredientes seleccionados, 
la experiencia de Bauli y el secreto de la masa 
madre con una larga fermentación hacen 
de este dulce un símbolo de las fiestas 
navideñas, perfecto para compartir 
momentos especiales con quienes 
más queremos.

Ref. 0345 • Euro 7,95

700 g





Los productos presentes en el catálogo están actualizados a noviembre de 2026, fecha de impresión del mismo. Para más información, consulte nuestro sitio web: https://italimentos.es

Italimentos Distribucion de Productos Italianos S.L.
CIF: B19815539 Carril de la Serrería, 17
Polígono Ind. Villa Rosa
29004 Málaga • Spain

+34 952 33 80 55

info@italimentos.es
www.italimentos.es


